Francais ([7)

Bienvenue au Restaurant du FHarbour
Pon APPCtit !

\/égétaricn \/égétalicn Ve Sans [Tarine
Nous ne cl‘:argcons pas pour le service, il est a la discrétion du client.
T ous nos Prix ontla TVA inclus

Boissons Alcoolisées interdite au moins de 18 ans (C arte didentité peut &tre demande)

ltaliano (D

Bcnvcnuto al Kistorantc del Harbour
Buon Appetitol
| a Fortata FrinciPalc serviti con Insalata Mista/ Fatatinc fﬁrittc / Furé di Fatatc,...‘ = JLFASTO SENZACONTORNI

\/egetariani \/egano %@“ Scnza arina

Nessuna spesa Pcri servizi inclusa

prezzo compreso di tutte le tasse

Noi serviano Alcoolici e SupcrAlcoolici solo a persone cue hanno 18 Anni.

f_spaﬁol (E_)
Bienvenido al Restaurante del Harbour

Pueno Appctitl
F|ato Frincipa| servido con E nsalada Mixta / Patatas [Fritas / Puré de Fatata.... ® = | ACOMIDA SIN GUARNICIONES

\/egetarianos \/egana V"W Sin F}arina

Cargo por servicio Pcrsona]izaclo no incluido
]\/A incluido en el Prccio

No permitida la venta de alcohol a menores de 1 8 anos)

Dcutsch (D)
Willkommen zur Harbour(Gaststitte

(Gutes APPetitl
Das Hauptgen’c]'xt mit Mischcnsalat / Fommes Frites / Kartoﬁ:clpﬁrcc(.,. ® = DIFE MAHLZEIT OHNE. BEJLAGEN

\/egetarier \/egancr %9“‘ Glutenfrei
Das Tn’nkgcld ist Nicht lnbcgrig:cn

Alle unsere Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.
Alkoho[isc]’xe (Getraenke duerfen strikte nur an ueber 18 iachrigc verkauft werden. (Idcntitactskartc wird verlangt)




ENTREES/ANTIFASTI/ENTRANTES. VORSPEISEN

Scamcood Chowdcr 5.95
(F) Soupe de Foisson ala Créme
( ] ) ZUPPa di Fesce Crcma
() Crema de Marisco
D) MeeresFrueth&KahmsuPPc

Crab Claws Gariic Butter ® 8.75
o Finces de Crabes Sauté au Beurre & All
( ] ) Artigli del Granchio Saltatc in Paclc”a con Burro a”’Aglio
() Finzas de Cangrejo [ritas en Mantequi”a al /39'0
D) Krabbcgrchccr in der Knoblauclﬁclip

Three Cheese Garic Bread 4.50
) Baguette alAll et Fromage
N Bruschctta a”’Agho con Formaggio Fuso

(F) FPanal /A'J/O Yy chso Fundido
(D) K noblauchbtot mit K sse

Smoked Salmon with Potato Boxty @ . 50
(F) Saumon f:umé, Géteau chommes de Terrc, Sauce Dﬂon
h Salmone Affumicato con Patata, (Condimento Mostarda

(E)Salmc’)n Al‘numado} Fatata Y Sa]sa Mostaza
(D)Gcrauchtcr Laclﬁs, Kartogcl mit Sengsossc

Bakcc] Garlic Musscls 795
™ Moules [Farcies au Beurre & All
D) Cozze ]mPanate e RicoPerte da umo Strato &’Aglio
) Meji”oncs al Horno en su (Concha con [an Rallado Yy ,Ajo
(D)Gebackene K noblauchmuscheln

Smoked Salmon & Sl‘lﬁmp Salad @ 8.50
(F) Salade de Saumon Fumé et Crcvcttes Koses
( ] ) Insalata Salmone Aﬁcumicata IS Gambcret’co
(E)Ensalata Salmén Al—xumado Y Camerones
(D)Gcrauchtcr Laclﬁs~5alat mit Garne|e

f:ilo Frawns 785

Bruschetta E 5.75
(rostini aux Oignons Kouges et Fromage de Chévre
PBruschetta con la CiPo”a Kossie Formaggio del Caprc
Fan del /39'0 con cho”a del Rcﬂ'o Yy Qpcso delas Cabras
K noblauchbrot mit Roter / wiebel und Ziegekése

Nachos 750
Torti”as servit avec un Chili con (arne et (Gratiné
Tortiglia servita con Bologncsc, Fepcroncino, Formaggio [uso
Nachos con Ternera, Iigcramentc Picante, f:rijoles Yy chso

Torti”aschips mit C]"Hlll con (arne und K ase Ucbcrbackcn

Cold WatchhrimP 7-95
Salade de Crevettes Roses, Magonnaise ala Tomate
|nsalata del (Gamberetto conla Maionese del T omate
E_nsalada dela Camcroncs, Magoncsa del Tomatc
(Garnelesalat mit T omate Magonnaise

Smokcc] Bacon Salacl ® 5.50
Sa|ade de Lardons I:umés, Sauce au Fromage Bleu
]nsalata Fancctta Alclcumicato, Condimcnto Formaggio Blu

E_nsalac{a de Beicon Al’lumaclo, Salsa chso Azu]
CJcrauchter Specksalat mit B|aul<éscsosse

Chickcn CacsarSalad 5.75
Salac{e de Poulet ‘Caesar avec (rottons et Farmigiano
]nsalata Fo”o ‘Cacsaﬁ con Formaggio Farmigiano

Ensalada de Fo”o ‘Caesaﬂ el Qucso Farmigiano
[Huhnsalat ‘Caesar mit Farmigfanokése

Garlic Mushrooms E 5.95
Champignons Pané Frit, Magonnaisc a 1’Ai|
Funghi ]mpanati serviti con Maionese a”’Aglio

Champinoﬁes Rebozados en Fan Ra”ac{o Yy Ajo con Salsa Alfo]i

Go!c{anritierte Filzc mit KnoHauchdiP

Tﬁuana chgcs 5.95

) Langoustines I~ nrobée de Feuines de Briqucs, Sauce Chl”l | ardons [Fumés et Fromage Fondue avec Fommes [rites E_Piccs

(1) Croccanti (Gamberetti, Salsa T ailanoese agrod
(E)Camarones Rebozados
(D)Garnelen in Knussprigem Strudelteig, Thai Chillisosse

Patata con 5Pezie con Formaggio Fuso e Pacon

Patatas [“ritas Especiadas con Peicon Yy Qpeso Fundido
Wijrzige K artoffelschnitze Ueberbacken, Speck und K ase



POISSONS / FRUTTI DIMARE. /PESCADOS /MEERESFRUCHTE.
Hcrb Crustcd Cod 18.50 Koast Salmon 17.50
(1) Tilet de Cabillaud Roti, Fain d'Herbe, T omate et Oignon Saumon Réti, Pommes de T erre,[aricot Verts, Beurre Blanc
(1) Tiletto di Merluzzo, Pangrettato del[” rbe, Fomodoro e Cipo”a Salmone Arrosto,[atata, [Tagjolo, Fomodoro, Salsa Burro
(E£) Bacalao con la [Hierbas, Ragout del T omate y Cebolla Asado di Salmon, Patata, Judias Verde, T omate, Salsa Mantequilla
P Kabehau mit Bratenzweibel und-T omate | _achsfilet mit Grune-Bohne und T omate und Buttersosse
Bccr Battcrccl Haclclock 14.50 Sca brcam with Tomato & Capcrs @ 18.50
(F) Filet & Aliglefin, dans une Pate a [Trire, accompagné¢ de Petit ois  [ilet de Dorade (rillé, Sauce au T omate et Capre

q ) Assine”o in Pastella e serviro con Flisello Filetto di Fagro aon Aglio, Salsa al Pomodoro e Cappero
) Eglixfino Rebozado servido con (Guisantes Filetto di Esparido, Salsa de T omate Yy Alcapperra
(D) Gerbratene Sechecht im Geschlagenen Eireteig mit | rbsen Meerbassfilet mit ] omate und KaPriolsosse

¢ Smoked Salmon and Shﬁmp Salad 15.95 Fisherman’s Pie 17.95
(F) Salade de Saumon ]:umé et Crevettes Koses Ragoﬁt de Cabi”aucl, Saumon, Crevettes, Furée de Fommes de Terre
( ] ) Insalata Salmone A)C]Cumicata e Gamberetto chormato di Mer!uzzo, Salmon e Gamberet’co con Furé di Fatate
(E)Ensalata Salmén Ahumado Y Camcroncs Estoxcado de E)acalao, Salmén Y Canerones con Furé de Fatata
((D)Geraucl’lter Lachs~5a|at mit Gamele Kabehau, Lachs und Gamele Ragout mit Kartoxcucelpijree

Baked Garlic Musscls 17.95 Hot 5l<iPPcrs Platter 24.95
(F) Moules [Farcies au Beurre & Al Poissons Chauc{ :Saumon, Moules, Crabc,Langoustine, Aigleﬁn

() Cozze ]mPar\ate e Ricoperte da umo strato d’Aglio Pesce Caldi :Salmone, Cozze, (Gamberetti, (ranchio, Assinello
) Me_ji”oncs al Horno, Conclﬂa con Fan Ra”ac{o Yy ,Aﬂo Fescados Calicntc:SaImon, Meji”oncs, Gambas, Cangrcjo, E_glhcino
(D)Gebackene K noblauchmuscheln [Heisse [Fisch: | achs, Muscheln, (Gamelen, K rabbe, Sechecht

Medallions of Monkfish 19.75 Filo Prawns 17.95
(F) Medallion de | otte, Petit FPois, | ardon Fum¢, Beurre Blanc Langoustines I nrobée de [Feuilles de Briques, sauce (hilli
(1)Rana Fescatrice con Pancetta Affumicato, Fisello, Salsa Burro Croccanti (GGamberetti, Salsa T ailanoese Agrodolce
(F) Medallones de Rapc con Peicon, Guisantes, Salsa Manthi”a (Camarones Rebozados
(D)Angler mit (erauchter Speck, I rbse und Buttersosse (Garnelenin knusprigem Strudelteig, T hai Chilli Sosse

STEAK / BISTECCADIMANZO / BISTEC » DASSTEAK
8 oz Harbour Stcak Classic 19.95 12 oz 5irloin Stcak 2%.50

(F) E.ntrecéte de 240g Grille Oignons et Champignons Sautés [ ntrecote de 360g Grille, Sauce Chasseur
D) 240g Bistccca di Manzo con Funghi e Cipo”c Sa]tate in Faclc”a §60g bistccca di Manzo, Sa|sa C!’xasscur
(F) Filete de | omo de 240g con Salteado de Cebolla Yy Champiﬁones Filete de | omo de »60g con Salsa Chasseur
(D) 240g Kinc]]qefschsteak mit Gec{aempten 7 weibeln und Filzen 5605 Kinc]]qefscl’lsteak mit C}]asseursosse
12 oz Jack Daniels Steak © 23 .50 4805T Pone Steak 24.95
(F) [ ntrecote de 5605 Girille, Sauce ‘Jack Daniels’ Cétc de BoeuxC (Pour une Personnc) Girille, Anrneaux d’Oignons Frits
(n »60g Bistecca di Manzo, Salsa < Jack Daniels Bistecca e [Filetti di Manzo (T Pone), Cipo”e ]mParmate
(E) I:i!ete de Lomo de 6605 con Salsa ‘Jack Daniels’ Chuleton con T‘lueso en I:orma de ‘T’, Cebo”a Kebozados
D) 360g Rindfleischsteak mit ‘Jacl( Danielssosse’ Rindfleischsteak und Rindfiletsteak, [Fritierte Zweibelringe

Fiﬂct Stcak Firenze ® 25.95 Fi"ct Stcak Cashcl 25.95
" Filet de BOCUF Gri”é, Saucc au Foivrc Filet de BOCUF Gri”é au Croﬁton & Ail et f:romagc Blcu

( ] ) Fi!ctto di Manzo con Salsa al FCPC Fi|etto di Manzo con il Crostino e del Y:ormaggio B|u
(F) Solomillo de T ernera son Salsa de Fimienta Solomillo de T ernera con Fan [Frito Yy deso Azul
D) Kindmctstcak serviert mit Pfefferkornsosse Rindfiletsteak mit BIausc!’ximmclkéseﬂmc{ K noblauchbrot

(Francais): BLEU Blew) / SAIGNANT (Rare) / APOINT (Medium) / BIEN CUIT (Well Done)
(ltaliano) : AL SANGUE (Rare) / MEDIAMENTE (Medium) / BEN COT T O (Well Done)
(Espariol): FOCO HECHO (Rare) / MEDIO HECHO Medium) » MUY HECHO (Well Done)
(Deutsch): ROH (Rare) / HALD DURCH (Medium) / DURCHGEBRATEN (Well Done)



VIANDE ETVOLAILLE / CARNE E FOLLETERIA
CARNLY CARNLEDEAVLE / FLEISCH UND GEFLUEGEL

-5Paghctti bologncsc 13.95
) Spaghetti Bolognese
( ] ) Spaghetti Bo|ognese

D) SPaglﬁctti ala Boloncsa
D)) Spaghct’ci mit Rindhachfleisch in Bologncscsosse

Beef Fajitas © 21.95

Lasagnc al Fomo 13.95
Lasagncs au Four

Lasagne al ]:omo
Lasaﬁa de Temcra al Horno

Nudcltcigblactter mit Rinderhackﬂeisch, T omattensosse uncLKése

Plain Steak Burgcr 11.50

(F) Saute de Boeu)c, Foivrons et Oignons, servit avec une Torti”a r“lamburger
(1) Carne diManzo con CiPo”a e Feperom} servita con | ortillas Amburger Regolare
) f:ajitas de Ternera fﬂamburgucsa

P Gegri”te Rindfleischstreifen mit FaPrika, / weiblen, Mehltortillas

Cheese & Cl’lf”i Burgcr 12.50
o Hamburgcr au Fromagc et Saucc Clﬁili
D Amburger al Formaggio e Chili
) Hamburgucsa con Queso y Salsa Chile
(D) Flinfacher Hacksteakburger mit (Chili und Kase
¢ (Chicken Curfy with Rice. 14.95
(F) Filet de Poulet, Sauce aux Curmy, Riz Vapeur
(1) Petto diFPollo, con Salsa Curry, PBollito Riso

) Fec!ﬁuga de Pollo con Salsa Currg, Arroz (ocido
(DYHuehnerbrust mit Currgsossc, (Gekocht Reis

Salt FcppchucHing 17.95
) Demi Canarcl Désossé, Sauce aux Fommes et Ciclre
(1) Mezza Anatra Arrosti , Salsa di Mela e Sidro
(F) Medio Pato Asado, Deshuesado, Salsa de Manzana y Sidra
(D)Bratencntc mit Apgcl und Zidersosse

The Chickcn Baskct 14.95
(F) Foulet Fané Fri’c avec I:rites

(D Pollo Impanati con Patatine [ritte
(F) Pollo Rebozados en Pan Rallado con Patatas [ritas
(D)Goldenfritierte [uhn mit Pommes [Frites
Gou.ﬂ'ons of Chicken 15.95
) Goujons de Poulet servit avec une Mayonnaise a I Al

Ein?acher f—‘lacksteakburg)er

Chccsc & Bacon Eurgcr 12.50
r”iamburgcr aux Lar&ons et Fromagc Fondu
Amburger al I:ormaggio e Pancetta

Hamburgucsa con Peicon Yy Qucso
E_imcaclﬂcr Hacksteakburger mit Spcck und Kése

Honcy Roasted Chicken 16.50
Filct de Foulct [T nrobée de Foitrine de Forc et [Tarcie
Fetto di Fo”o con Fancetta, Farcita con Fangrattato

Feclﬂuga de Fo”o Envue!to con Beicon Yy el Re”eno
Hu!’m Brust mit den Brot‘(rumeamcu”en uncLSPcck

Chicl(cn f:ajitas 19.95
Sauté de Fou|et, Foivrons et Oignons, servit avec une Torti”a
(Carne di Pollo, C;Polia e Fcpcroni, servita con | ortillas
I:ajitas de Pollo
Huehnerstrueke mit Faprika und Zweibc|n mit Mclﬁltortinas
Chicken Santini 16.50
FFilet de Poulet [Frits, Sauce aux Clﬁampignons Sauvages
Fctto di Follo con Sa|sa di Fungl’n’
Fechuga di Pollo [Frita con Salsa de Champinoﬁes
F]Cannengebratenes [Huhn mit Wildpi!zsosse

Chicken E nchiladas 16.50

Ragoﬁt de Poulet ala Mexicaine servit dans une | ortilla et (Grating
q ) Petti di Fo“o ]mpanati con Maionese a“’Aglio Morbida tor‘tigha di Follo conTortinas e Salsa Messicana e ]:ormaggio
(F) Tiras de F’cchuga de Pollo Rebozadas en pan con Salsa Allioli [ nchiladas de Pollo Yy chso Fundido

(D)Goldemcritierte [Huehnerstreifen mit Knoblauchdip Weiche Mehltortillas mit [Huehnerstrueke mit Mexikansosse und-K sse

( l ) La For‘tata Frincipalc serviti con ]nsalata Mista / Fatatinc Frittc / Furé di Fatatc.,.,‘ = ILPASTO SENZACONTORNI
(E_) Flato Fr‘incipal servido con E_nsalacla Mixta / Fata{-as ]:ritas / Furé de Fatata.,,, ® = | ACOMIDA SIN GUARNICIONES

(D) Das HauPtgcric]'xt mit Miscl’ycnsalat/ Fommcs Frites / Kartoﬂ:clpﬁrcc.,.. ® = DIF. MAHLZEIT OHNE BEILAGEN



FIZZERIA

. Small Marghcrita Pizza E 9.00 . Largc Marg[‘rcrita Fizza Q 10.50
(F) 20 cm Fizza : ]’:romagc Mozzare”a et Saucc Tomate 25cm F’izza : Fromage Mozzarc”a et Saucc Tomatc
(1) 20em Fizza - f:ormaggfo Mozzarella e Salsa Pomodoro 25cm Plizza : Formaggio Mozzarella ¢ Salsa Pomodoro
(F) 20cm Pizza: Mozarela Yy Salsa de T omate 25 cm Pizza: Mozarela Yy Salsa de T omate
(D) 20 cm Fizza: Mozzare”aicése und Tomatensosse 25 cm Fizza: Mozzare”al(ése und Tomatensosse

CHAQUE. GARNITURE ... PER GUARNIZIONE ........ CADA INGREDIENTE ......?/RO ZUTAT......1.50

Ham: (F) Jambon, (] ) Froscuitto, (E) Jamén Cociclo, (D) Scl’uinken

Bacon: (I:) Larc{onsj ( ] ) Fancetta, (E) Beiconj (D) Speck

Fcppcrom’: (F) Saucisse, ( ] ) Salsicia, (E) Feppcroni) (D) Fepcroni

Salamit (M) Salami, () Salame, (F) Salami, (D) Salami

Mesxican Beef: (IF) Chilicon Carne, (1) Chili con Carne, (F) Chili con Carne, (D) Chili con Carne
Mexican Cl"nickcn: (M) F’ou]e’c Epiccs, N Fo“o con Spezie, ) Fo”o Especiacles, D) Wijrzige Hul‘m
Fcppcrs: % Foivrons, ( ] ) Fcperoni, 1) Fimientos, D) Faprika

Onion: Q:) Oignons, ( ] ) CiPoHa, () Cebo”a, (D) / weibel

Mlﬁhf‘oom: (F) Champignons, ( | ) f:unghi, (E) Champiﬁoncs,(D) Fi]zc

5wcctcorn: (M) Mais, (1) Mais Doce, (F) Maiz, (D) Maiskoerner

Capcrs: (M Capre, ( l ) CaPPero, ) A]capperra, D) KaPrioi

Tomato: () Tomate, (|) Fomodoro, ([F) T omate, (D) T omate

Courgcttc; (F) Courgcttc, (] ) Zuccl’xina, (E_) Calabacin, (D) / ucchini

B]ack Olivcs: {p) Olive Noir, (]) Olive Nere, ([F) Olivas Ncgras, D) 5chwarze O]iven

Jalapcﬁo Cl'ﬁlli: % Fiment, ( ] ) Feperoncino, ) Jalapeﬁo, (D) Chl”l

FincaPPlc: (F) Ananas, (]) Ananas, ([0) Fisa, (D) Ananas

Salmon: ([F) Saumon, (]) Salmone, (F) Salmaén, (D) | achs

Frawns: o Crevettes Roses, D Gambcret’ci, ) Camerones, D) Gamelen

Tuna: (F) Thon, ( ] ) T onno, (E) Atun, (D) Thumcisch

AHCI’lovy: (F) Anchois, ( ] ) Acciugne, (E) Anchoas, (D) Anclﬁovis

Parmesan: ([7) Farmigiano, N Farmigiano, ) Farmlgiano, (D) Farmigianokésc

Cheddar: (") Fromage (Cheddar, (|) Formaggio (Cheddar, (I7) Queso (Cheddar, (D) Cheddarkase
Goat Cheese: () Fromage de Chevre, (1) f:ormaggio della CaPra, M) Queso de Cabra, (D) Ziegekése
Blue Cheese: () Fromage Bleu, (1) f:ormaggio Blu, (F) Queso Azul (D) Blauschimmelkase

(1) LaPortata Frincipalc serviti con |nsalata Mista / Patatine Fritte / Pure di Patate...® = ILPASTO SENZACONTORNI
) Plato Frincipal servido con F nsalada Mixta / Patatas [ritas / Puré de Patata.... ® = | ACOMIDA SIN GUARNICIONE.S

D) Das Hauptgcricht mit Misc]—acnsalat / Pommes Frites / Kar'toﬁ:elpﬁrec.w & = DIF. MAHLZEIT OHNE BEILAGEN



SALADE ET VEGETARIEN/INSALATA E VEGE TARIANI
ENSALATAY VEGETARIANOS, SALAT UND VEGETARISCHE

AsParagUS, Mozzarc“a & Fca Risotto Cal{.c @ 14.50 Warm Country Bowl E 13.50
() Gateau Risotto Asperges, Mozzarella, Petis Pois ~ Fommes de T erre, [Jaricot-Vert, T omate, Capre, Olive, Beurre Blanc
(1) Risotto Dolce con Mozzarella, Asparago e Fisello Fatate, [Fagiolo, Fomodoro, Cappero, Olive con Salsa Purro
(F) Risotto Pastel [“sparragos, Mozarela y Guisantes Patata, Judias Verde, T omate, Alcapparra, Olivas, Salsa Mantequilla
(D) Risottokuchen mit Spargel, Mozzarellakase und [ rbse Kartoffel, Grune-Pohne, T omate, Kapriol, Oliven, Buttersosse

. Smokcd Bacon 5313& 10.50 . waickcn Cacsarsalad 10.95
(N Salade de | ardons [Fumés, Sauce au [Tromage Bleu Salade de Poulet ‘Caesar avec Croitons et [armigiano

hH ]nsalata Pancetta quzumfcato, Condimento Formaggio B]u |nsalata Pollo ‘Caesar’ con Formaggio Farmigiano

(F) E nsalada de Beicon Ahumado, Salsa Queso Azul [ nsalada de Pollo ‘Caesar el Queso Farmigiano
(D) Gerauchter Specksabt mit Blaukssesosse [Huhnsalat ‘{Caesar mit Farmigianokése

. Warm Goats C_Iﬁccsc Salad E ® 10.50 chctablc Fajitas E ‘;9’” 14.95

) Salade de ]:romage de Chevre aux Légumes Mediterraneens Légumes [rits servit avec une | ortilla
( ] ) ]nsalata del Formaggio della Capra e Verdure Mediterranee Verdure con 5alsa Messicana servita con Torti”as

(F) FEonsalada dicon Qpeso de Cabra Caliente Fajitas de \/egetales
D) Zicgekasalat mit Mitte!meergem[jscn Gebratencs (Gemuse, serviert mit Mclﬁltorti”as

SUPPLEMENTAIRE / ADDIZIONALE. / ADICIONAL ~/ ZUSATZLICH

French Fries 3.50
(F) Frites
( ] ) Fatatinc Fritte
(E_) Patatas [ritas
D) Fommcs [rites
Mashcd Fotato 3.50

() Furé¢e de Fommes de Terre
nH Furé di Fatatc
(E) Furé de Fatata
(D) Kartoquelpijree

Garlic Bread 3.50
G:) Baguette a Al
(1) Pruschetta a”’Aglio
(F) Fanal Ajo
(D) Knoblauchbrot

French Fried Onions 3.50
M) Annecaux C{’Oignon [rits
D CiPo”e lmpannate
(F) Arosde Cebolla Rebozados
(D) [ritierte chibclringc

Tossed Salacl 3.50
) Salacle Mixte
( ] ) ]nsalata Mista
(F) [ rsalada Mixta
(D) Mischensalat

Sauté Onions 3.50
" Oignons Sautés
q CiPoue Saltatc in Fadc”a
(E) Salteac]o de Cebo”a
(D) (Gebratene Zweibel

Baked Potato with Butter 3.50

FPomme de T erre au [Four avec Peurre
Fatatc al Forno con Burro

Fa’cata Asac]as con Mantequi”a

K artoffel (Gebacken im Ofen mit Putter

Koast chctablcs 3.50
(Carottes, Navet, (_¢léri-Rave et Panais Rotis
Carota, Kapa, Scc{ano KaPa e Fastinaca Arrosto
Asado di Zanahorias, Nabo, APio Yy Pastinaca
Gebraten Mohrrﬁbe, Kijbe, Se”eriekno”e und Fastinakwurzel
Wholemeal [rish Brown Bread 1 .50
Fain Complet |rlandais [Fait Maison
Fane del Grano ]ntero ]rlandese ]:atto nella Casa
Fan del Trigo ]integral lrlanc{és [Hecho enla (Casa
Jrisches Vollweizenbrot gebildet im [aus

Gaﬂic & Cheese Fotatocs 5.00
(ratin de Pomme de Terre a P All et Fromage
Patate a”’Agho con I:ormaggio Fuso
Patatas (Gratinados al AJ‘o 4 Queso [Tundido
Knoblauch Kartoxclccl mit Késc
Sauté Mushrooms 3.50
Champignons Sautés
Funghi Saltatc in Padella
Salteado de Cl’lampfnoﬁes
(Gebratene Filze
Spicy Fotato chgcs 3.50
FPommes [Trites E_Pices
Patata con Spezie
Patatas ["ritas Especiadas
Wijrzige K artoffelschnitze



MENU-.ENFANTS. TOFOLINO/INFANTIL/KINDER
e Rascals Pizza with [{am 6.50 e (Chicken Nuggcts & CHPS or Mash 5.95

(F) 18cm [izza aux Jambon Croquettes de Poulet [Frits et [Frites / Purée de Fommes de T erre
(1) 18cm Fizza con Proscuitto C otto Crocchette di Polli e Patatine [Trites / Pure di Patate
(F) 18cm Pizza con Jamon (ocido Nuggets de Pollo Yy Patatas [Tritas / Puré de Patata
(D) 18cm [izza mit Sclﬂinken Huel’mcrnuggcrs und Pommes [rites / Kartoxqzelpijrec

o (Chicken Currg & Rice 6.50 . Sausagcs & Chips orMash 5.95
) TFilet de Poulet, Sauce aux Currg, Kiz \/apeur Saucisses et [ rites / Purée de Pommes de T erre
(1) Fetto diFollo con Salsa Currg, Bonito Riso Sa]sicic e Patatine [Frites / Fure di Patate
() FPechuga de Pollo con Salsa Curry, Arroz Cocido Salchichas y Patatas [Tritas / Puré de Patate
(D) [Huehnerbrust mit Currgsosse, Gel(ocl’lt Reis Wouerstchen undFommes Frites / Kartogdpijree

¢ Beef Burgers Chips orMash 5.95 ¢ Chicken Goujons & Chips or Mash 5.95

(F) Hamburger et [Frites / Purée de Fommes de T erre Goujons de Poulet et [Frites / Purée de Fommes de T erre
D Amburger di Manzo e Patatine [Trites / Pure di Patate Petti di Pollo e Patatine [Frites / Pure di Patate

(E_) Hamburguesa de Ternera y Patatas [“ritas /Furé di Patate Porciones de Feclﬂuga de Follo y Patatas ["ritas / Puré di Patate
») Rinderhackburg)er und Pommes Frites/Kar’cogelpﬂr@e Goldenfritierte [uchnerstreifen und Pommes Frites/KartoFFelPijree

. Spaghctti Bologncsc 6.50 ]cc Crcam with Chocolatc Sauce 3.00

(F) SPaghetti Bo|ognese Glace avec du Cl’locolat Cl’lauc{

h Spaghetti Bo!ogncsc Gelato con Cioccolata (aldo

) Spagl’xetti ala Polonese [Helado con (Chocolate Caliente
D) SPaghctti mit Rinclcrhachﬂeisch in Bolognesesosse [~ iscreme mit Warmer Schokoladcsosse

DESSERT /DOLCI /POSTRE/NACHSFPEISEN
APPlc Pie with Cream 4.95 Fro{:itcrolcs with Chocolatc Sauce 5.50

(F) Tourte aux Fommes servit avec Créme Fouettée Fro{:iteroles servit avec Saucc Chocolat Clﬂauc]e

(1) T orta di Mele con Panna Resca Profiteroles servito con (ioccolato (Caldo

(E) T arta de Manzana con Nata Profiteroles con (Chocolate Caliente

D) Apxce”wchcn mit Schlagsahne Bruehtcigbac”chen mit Warmer Schokolac{esosse

Cheesecake 5.50 Steamed Chocolate Fudding 5.50

G:) Géteau au Fromage B!anc Fuddir\g au Cl’locolat avec Sauce Chocolat Cl’lauc]e

(1) Tortaal Marscapone Budino di Cioccolata con Cioccolato (aldo

() Tartade Queso Pudin de Chocolate con (Chocolate (aliente

(D) Késekucl’rcn Gcclémpt SCHOkoladekuchcn mit Warmer Schokobc’csosse
Stickg Toﬁ:cc Fudcling. 5.50 Triﬂc Chanti"g 4.95

M Fudding au Caramel (enoise et (Cocktail de [ruit, Creme Patissiere et Chantiug

hH Budino di Caramc”a Liquorc Piu Marcpane Gc]atina, Crema ]nglcsc e Crema Fresca

() Fudin de Caramelo Bizcocho Borracho con Coctel de [Trutas y Natillas

(D) Sahnebonbon K uchen Lagen von Sherrg getraenkten Kuchen, Fruechten, ‘\/anf”acreme{gchlagralﬁm
Selection |ce Creams 4.75 K nickerbocker Glorg 6.95

o Séléction de GIaccs Coupe de G|acc, Ge|éc, Fruit et Saucc, servit dans un (Grand Verre

(1 Selezione di (Gelato Coppa di Gelato, con (Gelatina, [Frutta e Salsa di [Frutta

(E_) He|ados Mix’co Capas de Gelatina, Coctel de Frutas Y Hclacio

(D) Eiscremeselektion Lagen von [ iscreme, (Gelee, [Fruechten und Sosse

Strawberries with Cream E 5.95

[raises avec (Creme [ oucttée

Frago!e con Farma RCSCS

Las Frcsas con Nata
I rdbeeren mit ScHagsal'me



HOT DRINKS ./ BOISSONS CHAUDES/BIBITA CALDO
BEBIDAS CALIENTE /HEISSES TRINKEN
Tea: The-Te-Te-Tee
Coﬁ:cc: Cagé - Cagé — CaFé - Kaﬁcce
Americano: (af¢ Americano — (Caffe Americano — (Café Americano - K affee Americano
Esprcsso: Express - Espresso ~Cafe Expreso - Kaffee Espresso
Whitc Coﬁcc : Cancé au| ait- CagéLat’ce - Camcé con LCCl’IC - K affee mit Milch
CaPPuCCfno : Cappuccino - Cappuccino ~ Cappuccino - Cappuccino
Hot C[’!ocolatc : Chocolat (Chaud — Cioccolata Calda —~ Cacao - K akao
]rish Cogcc: Ca)cé cl’]rlanclais — Cagé cl’]rlanclese — Ca]cé ]rlandés — ]rischer Ka)cxcee

COLD DRINKS/BOISSONS FROIDES/ BIBITA FRAFPE
BEBIDAS FRIO/KALT TRINKEN
CocaCola:Coca-Coca Cola~CocaCola-Cola
Diet Cokc : Coca Light - Coca Co]a Liglwt - Coca Co]a Liglwt - Cola Light
7 UP :| imonade - | imonata ~ | imonada - | imonade
Orangc Juice: Jus &’Orange ~ Succo 2 Arancia - Zumo di Naranja - AP]CCISiHCSaFt

€ 1.50
€ 1.50
€ 2.00
€2.00
€ 2.00
€2.50
€ 2.50
€ 6.50

€235
€235
€255
€235

Cranbcr‘ry Juicc: Jus cl’Aire“es ~ Succo Mirti”o Falustre - /umo di Arandano - Freiselbeeresa)ct €2.35

Finchcs Orangc: Orangeade -~ Aranciata - Narar\jac{a - AP{:elsineade

Sti" Water: [~ au Minérale - Aqua Minerale — Agua Mineral -~ Stilles \Wasser
5Par‘<]ing Watcr: I~ au Minérale (Hazeuse — Aciua Mincralc (Lassata

— Agua Mineral con (Gas -\Wasser mit Kohlenséure

Tonic Watcr: I au Toniquc - Aqua T onica - Agua T onica - Wasser das T onic
Milkz | ait—| atte — | eche -~ Milch

DRAUGHT BEER/BIERE PRESSION. BIRRA ALLA SFINA
CERVEZADE BARRIL/BIERVOMFASS
Pint= 568 ml  Glass = 284 ml

Pint Guinncss : Guinness [inte — (Guinness [Finta — (Guinness Pinta — (Guinness [albe
Glass Gufnncss: (huinness Verre = (uinness Vetro — (Guinness Vidrio — (juinness Glas
Pint Smithwicks: Smithwicks Finte — Smithwicks Finta -~ Smithwicks Pinta — Smithwicks [Halbe
Glass Guinness: Smithwicks Verre — Smithwicks Vetro — Smithwicks Vidrio — Smithwicks (Glas
Pint Carlsbcrg: Carlsberg Pinte - Carlsberg Pinta - Carlsberg Finta - Carlsberg [Halbe
Glass Car‘lsbcrg: Carlsberg Verre - Carlsberg Vetro - Carlsberg Vidrio - Car]sberg) Glas

BEERS&CIDER /BIERES ET CIDRE./BIRRA E SIDRO
CERVEZA Y SIDRA / BIER UND ZIDER 330ml
Budweisen Heineken, Mi”er, (Corona, (oors Light

Bcci@ No Alcohol: Biere sans Alcool - Birra senza Alcool
(Cerveza sin Alcohol -~ Bier Alcoholfreises

bu1mcrs 330 ml: (idre |dandais — Sidro d’|rlandese — Sidra |rlandés — |rischer /ider

€235
€220
€2.20

€ 1.80
€ 1.00

€4.20
€2.30
€4.20
€ 2.%0
€4.30
€245

€4.20

€3.95
€430



SPIRITS /BOISSONS ALCOOLISEE.S /BEVANDAALCOOL
BEBIDAS ALCOHOLICAS./ TRINKEN ALKOHOL 37.5 ml
Jamcson Whiskcy : Whiskg |Handais - Wlﬂiskg ]rlandesc - Whiskg ]rlandés — |rischer Whiskg € 3.50
b]ack Bush Whislccg: Whiskg |dandais 5upérieur- Wlﬁiskg d’Jrlandese SUPeriore
Whiskg ]r]anclés Superior~ Clber]egener ]rischer Whisi(g € 4.00
Crcam of the Barlcg: W}wiskg Ecossais ~ Wl’liskg Scozzese ~ Whisl(g [” scocés - Scot’cisc}wer Whiskg € 3.50
JackDaﬂicls; Whiskg Américain - Wl’xiskg Americano - Whiskg Americano -~ Amerikanischer Whiskg €4.50

chncsscg brandy: Cognac - Brandg ~ Cofac - Weinbrand € 4.00
Smirmoff Vodka: Vodka -~ Vodka - Vodka- \Wodka € %.50
Gordon’s Giin: Gin — Gin — Ginebra — Gin €3.50
Bacardi: Khum Blanc — Rum Bianco -~ Ron PBlanco -~ Weisser Rum €3.95

LIQUEUR / LIQUEUR/ LIQUORE./ LICOR / LIKOR
Amaretto — Bai]eys ]rislﬁ Cream - Crémc de Menthe - Cointreau - Drambuic - GraPPa - ]rish Mist
Malibu — FPernod - Sambuca - chuila ~ TiaMaria - Vermouth €4.20
WHITE WINE. ./ VINBLANC / VINO BIANCO ./ VINO BLANCO/ WEISSWEIN

Bottlc HOUSC 750 ml: Vin de la Maison - \ino della Casa ~Vino de la Casa ~Wein des [ Hauses € 17.95

Glass Housc : Verre de Vin de la Maison - Bicchiere di Vino della Casa €3.95
Vino de Jarra de la (asa~- Glas Wein des [Hauses

Sr\ipc (I 87 ml) : Fetite Boutci”e - Ficco]o Bottig!ia - Fequeﬁa Bot’cc”a -~ Klein Flasche €4.95
Macon Blanc Villagcs A.C. Domaine Nadine Ferrand (France) €22.95
Muscadct AC. Domainc Lcs Hautcs Noéllcs (Francc) €21.95

Pinot Grigio Pizzolato D.O.C.. -~ Orgam'c (]talg) €2%.95

Vina TaraPaca Sauvignon Blanc, Central Vallcy (Chile) € 2495
Ascenders Cellars, 5Pcciaug Sclcctcd Chardonnag (Australia) €22.95
Tindall Marlborough Ricsling (New Zealand) €26.95
Tinda" Mar‘lboroug[w SaUVignon Blanc (New Z_caland) € 24.95

| ourensford Five Heirs Clﬁardonnay, Stellenbosch (South Africa) €26.95

Canti Asti (Jtaly) €26.95

Champagne Jaquart, Brut Mosa?que NV € 65.00



RED WINE. /VINROUGE./VINOROSSO ./ VINOROJO/ROTWEIN

Bottlc HOUSC 750 ml: Vin de la Maison - Vino della Casa ~-Vino de la Casa ~Wein des [ auses € 17.95

Glass House : Verre de Vin de la Maison — PBicchiere di Vino della Casa €3%.95
Vino de Jarra de la Casa - (Glas Wein des [Hauses

Sripe (187 ml) : Petite Bouteille - Ficcolo Bottiglia - Pequena Pottella ~ Klein [Tlasche €4.95
Beavjolais Villages AC Chateau de Chénas (France) €2%.95
Chateauneuf- du- Pape AC Sommelier (France) €%7.95

Rosso del Convento Fizzolato D.O.C. - Organic (Jtaly) € 24.95

Vina T arapaca Merlot, Central Valley (Chile) €25.95
Tindall Marlborough Pinot Noir (New Z ealand) €27.95

Five Heirs Pinotage, Stellenbosch (South Africa) €27.95
Ascenders Cellars, Specially Selected Shiraz (Australia) €2%.95

ROSE WINE. /VINROSE /VINOROSE
VINOROSADO/WEISSHERBSTWEIN

Vina Tarapaca Rosé (Cabemet 5auvignon—53ra[n, Ccntral Vaﬂcg (Chilc) € 24.95

C_anti Rosé (]talg) (l 87 ml): Fctite Boutcille - Ficcolo Bottiglia
Fequcﬁa Bottella — Klein Flasche €495
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